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Cacaos de origen
Mesoamericano

Una estrategia de valorizacion
territorial para el estudio técnico vy la
generacion de capacidades, hacia la
diferenciacion de cacaos finos y de
aroma, de origen mesoamericano,
mediante la promocion de Indicaciones

Geograficas (1Gs).
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Iniciativa

Se propone establecer los factores
territoriales determinantes del perfil de
calidad diferenciada de cacaos de
origen para el desarrollo de
Indicaciones geograficas. Se facilitara
la gestion colectiva de la innovacion, el
incremento del valor, la proteccion del
patrimonio biocultural y la promocion
de los territorios de tradicion
cacaotera. Se desarrollaran estrategias
integrales para la identificacion de
factores extrinsecos e intrinsecos de la

Indicaciones Geogrdaficas para el Cacao en Mesoamérica
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calidad de cacaos de origen. Los
estudios incluirdn aspectos histérico-
culturales, tipologias de los sistemas
de produccién, practicas de manejo
agrondmico y poscosecha, asi como
analisis del perfil de calidad. Ademas,
se establecen acciones para la
generacion de capacidades
organizacionales claves en la
implementacion y sostenibilidad de las

IGs.

Diferenciacion de cacaos de origen Mesoamericano.

Solucion tecnoldgica

El proyecto dinamiza los territorios y
promueve cacaos de regiones de
prestigio mediante estudios
multidisciplinarios que protegen el
patrimonio biocultural e impulsan la
innovacion. De alcance regional
mesoamericano, la ejecucidn técnica
avanza con mayor profundidad en
Costa Rica y Honduras, donde se
articulan organizaciones de
productores y actores de la cadena de
valor. En colaboracion con socios
académicos internacionales, la solucion
integra la  diversidad gendmica
mediante secuenciacidon de genoma
completo, el andlisis quimiométrico de
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Indicaciones
geograficas para el
cacao mesoamericano

Informe de avance del proyecto en el marco del
Taller de Seguimiento Técnico Anual. 2026, Costa Rica
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compuestos volatiles y el

sensorial por region. Estos estudios, en

desarrollo, muestran que

dimensiones tangibles no bastan para
diferenciar el origen: la calidad se
construye también desde lo cultural vy
social, y las practicas poscosecha
forman parte del terroir. Por ello se
incorporan dimensiones intangibles en
la argumentacién de las IGs, se facilita
Consejos

la conformacion de
Reguladores 'y se articula

plataforma de cooperaciéon nutrida por
modelos que vinculan las figuras de

calidad con el turismo territorial.

Indicaciones geograficas para el cacao mesoamericano
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Impactos y Resultados

Frente a un contexto en el que los
cacaos finos y de aroma de
Mesoameérica permanecian
subvalorados y sin mecanismos de
diferenciacion, el proyecto ha
generado las primeras evidencias
técnicas que vinculan la calidad con
el territorio: un estudio del marco
legal regional de Indicaciones
Geograficas, mapas que delimitan
las regiones de prestigio, y avances
en la caracterizacion gendmica,
sensorial y quimiométrica del cacao.
La caracterizacion gendmica
documento una diversidad local

Organizaciones participantes
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distintiva, no representada en las
colecciones globales, y confirmo la
persistencia de germoplasma criollo
ancestral mantenido por los
agricultores. Ademas, se
reconceptualiza la calidad de origen
como una construccion técnica,
cultural y social, y se fortalecen las
capacidades organizativas y las
redes de actores hacia la futura
conformacion de Consejos
Reguladores. Asi, las comunidades
empiezan a reconocer y valorar la
singularidad de su cacao.
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